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Commandez vos repas de fétes
& partir du ler décembre !

En magasin ou sur le site
www.traiteur.leclerc
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RIEN DE PLUS SIMPLE !

RENDEZ-VOUS

© Sur internet
www.traiteur.leclerc

® En magasin sur notre borne traiteur

® En remplissant le bon de commande
au centre de la carte traiteur

COMMANDEZ

© POUR NOEL
Jusquau samedi 20 décembre

© POUR LE NOUVEL AN

Jusqu’au samedi 27 decembre
: SCANNEZ POUR
CoMl\I\ANDER :

B
5

© VOTRE COMMANDE | j(ﬁ'
K

En magasin jusqu’'a 1/h30 I -
(le 24 et 31 décembre) -

Pour toutes demandes spécifiques veuillez vous rapprocher du rayon concerné
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MENU ENFANT Let5 /«ﬂ
MENU SAVOUREUX 6 et 77 % Y
MENU RAFFINE 8et9 .:é-,
MENU EXCELLENCE 10 et 11
BUFFET FROID 12
PLATEAU RACLETTE 13

LES APERITIFS FROIDS 14 a17
LES APERITIFS CHAUDS 18 a19

LES ENTREES FROIDES 20 a 24
LES ENTREES CHAUDES 25 a 29

LES VIANDES 30 et 31
LES POISSONS 32 et 33
LES GARNITURES 34 et 35
LES FRUITS DE MER 36 a 39
LES FROMAGES 40 et 41
LA PATISSERIE 42 et 43
LA BOULANGERIE 4
LES FRUITS 45
LES SAVEUR
siscien \ | FS SAVEURS DANS 46 et 47

CAEN
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ELABORE PAR NOS CHEFS

Gortice

DUO D’OEUFS MIMOSA AU SURIMI (140G)
ou
FEUILLETTE FRANC-COMTOIS (140G)

0Pt

BURGER FISH & CHIPS (190G)
ou
EMINCE DE POULET PANE
ET KETCHUP DE NOS CHEFS (140G)

@Zewﬁwag/zeﬁzpjzé

RISOTTO DE PATES
COQUILLETTES (100G)
ou

POMMES DAUPHINES DE NOS CHEFS (120G)

MOUSSE AU CHOCOLAT (120G)

ou
DOME DE FRUITS ROUGES (120G)

Produit congelé, ne pas recongeler

€
00

PAR PERSONNE




Elaboré par nos chefs,
Les Saveurs Dans Caen

BURGER
FISHECHIPS

5




LES SAVEURS
DANS CREN

SAVOUREUX

ELABORE PAR NOS CHEFS

(é/zéZe’e /
FOIE GRAS NATURE (5OG)

ou

DOME DE LA MER,
GELEE DE CAROTTES ET BETTERAVES (110G)

Cé/zz?zg’e 2
BOUCHEE AU RIS DE VEAU (150G)

ou

KOULIBIAC DE SAUMON
AU BEURRE BLANC (190G)

Pt

DOS DE CABILLAUD, CROUTE DE CHORIZO
ET TAGLIATELLES DE LEGUMES (320G)

0]V)

MEDAILLON DE VOLAILLE SAUCE
GINGEMBRE ET RISOTTO CREMEUX (320G)

155

PAR PERSONNE




Elaboré par_nos chefs,
Les Saveurs Dans Caen

s .h(

DOS DE CABILLAUD

CROUTE DE CHORIZO

$9][ONJO0IUOD UOU SOI0Yd
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LES SAVEURS
DANS CREN

N
E/Uls,
ELABORE PAR NOS CHEFS
FOIE GRAS AUX FIGUES (50G)
(0]V]
SAUMON FUME (2 TRANCHES/80G)
(0]V]

TARAMA ET CHIPS DE TORTILLAS
AUX NOISETTES (120GR)

Gortiée 2
8 ESCARGOTS DE BOURGOGNE
ET BEURRE A L’AIL (120G)
(0]V)
FEUILLETE DE SAINT-JACQUES AUX
PETITS LEGUMES (150G)
(0]V]
FEUILLETE DE FOIE GRAS
DE CANARD ET POMMES CARAMELISEES (120G)

Pkt

PAVE DE SAUMON SAUCE VANILLEE
ET SON RIZ CREOLE (320G)
ou
FILET DE SAINT PIERRE CREME CHAMPAGNE
ET ECRASE DE POMMES DE TERRE CREME
D’ISIGNY (320G)
ou
BOEUF WELLINGTON SAUCE PORTO,
MOUSSELINE DE PATATE DOUCE
ET PANAIS (320G)
ou
PAVE DE BICHE AU SAUTERNE
ET PUREE DE PANAIS (320G)

=
90

PAR PERSONNE

Photos non contractuelles




Elaboré par nos chefs,
Les Saveurs Dans Caen

PAVE DE BICHE AU SAUTERNE

9




O Photos non contractuelles

LE‘SS‘VE RS
DANS CREN

ELABOAE PAK w03 EMEFS

N
E/llll e
ELABORE PAR NOS CHEFS
DEMI HOMARD* MAYONNAISE
ET PIMENT D’ESPELETTE (140G)
(0]V]
OPERA TERRE ET MER (140G)
(0]V]

CAPPUCCINO DE BOUDIN BLANC
ET POMMES CARAMELISEES (110G)

Gortice 2
FEUILLANTINE DE RIS DE VEAU (150G)
ou
CASSOLETTE DE SAINT-JACQUES AUX
AMANDES TORREFIEES (120G)
ou
MEDAILLON D’EFFILOCHE DE CANARD
ROSSINI (150G)

W

FRICASSEE DE LANGOUSTE GAMBAS
ET RIZ MADRAS (320G)
ou
PAVE DE TURBOT SAUCE CHAMPAGNE , GIROLLES
ET FONDUE DE POIREAUX (320G)
ou
TOURNEDOS DE FILET ANGUS AU FOIE GRAS DE
CANARD, GRATIN DAUPHINOIS A LA TRUFFE (320G)
ou
MEDAILLON DE CHAPON FARCI, POELEE DE
CHAMPIGNONS DES BOIS ET MARRONS (320G)

32"

PAR PERSONNE

*Homard péché en Atlantique Nord Est



PAVE DE TURBOT SAUCE CHAMPAGNE,
GIROLLES ET FONDUE DE POIREAUXY
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ELABORE PAR NOS CHEFS

W
)

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER
ELABORE PAR NOS CHEFS
1 TRANCHE (50q)

GALANTINE DE VOLAILLE
ELABOREE PAR NOS CHEFS
1 TRANCHE (60q)

TERRINE DE POISSON
ELABOREE PAR NOS CHEFS
1 TRANCHE (80q)

ROTI DE BOEUF
ELABORE PAR NOS CHEFS
1 TRANCHE (70q)

SAUCISSON SEC
2 TRANCHES (30q)

SAUCISSON A L’AIL
2 TRANCHES (30q)

JAMBON ROTI AUX HERBES
1 TRANCHE (50q)

ANDOUILLE DE VIRE
1 TRANCHE (15q)

JAMBON DE SERRANO
1 TRANCHE (60q)

SALADE ALASKA
ELABOREE PAR NOS CHEFS (80G)

SALADE PIEMONTAISE
ELABOREE PAR NOS CHEFS (80G)

BLLES

PAR PERSONNE

TRANSFORME EN FRANCE
605q la part, soit 19,67 € le kg

S SAVEURS
NS CREN

L
D
€

0




LE‘SS‘VE RS
DANS CRE

ELABORE FAR MOS ENEFS

(Lea

ASSORTIMENT DE 8 VARIETES
DE CHARCUTERIES
ET 3 VARIETES DE FROMAGES

RACLETTE NATURE
Au lait cru de vache (90q)

RACLETTE BREZAIN FUME
Au lait pasteurisé de vache (70qg)

RACLETTE AU POIVRE
Au lait pasteurisé de vache (70q)

JAMBON ROTI AUX HERBES
2 TRANCHES (80q)

JAMBON ITALIEN
2 TRANCHES (80q)

ROSETTE
2 TRANCHES (30g)

BACON
2 TRANCHES (30q)

COPPA
2 TRANCHES (30q)

SAUCISSON A L’AIL
2 TRANCHES (30g)

ANDOUILLE DE VIRE
2 TRANCHES (30q)

€
00

PAR PERSONNE

TRANSFORME EN FRANCE
540qg la part, soit 17,59 € le kg
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63 APERITIFS FROIDS. 7%

—

L sslvsrns
DENSC FN

L sslvsrns
DENSC FN

DUO DE RILLETTES PAIN SURPRISE DE LA MER 7}

€ DUO DE RILLETTES ©
6 95 | DE SAUMON ET THON 24,95

La piéce d”1,5kg,
Les 2 pieces de 150q, Soitp16,636 le k?;
soit 23,17€ le kg

PAIN SURPRISE DE LA MER

Rillette de saumon, rillette de thon, truite fumée,
rillette de crabe, saumon fumé

L sslvsrns
DENS CBREN

LE PAIN SURPRISE =~
DE LA TERRE :

DUO DE RILLETTES

LE PAIN SURPRISE

I\?o%s%?d!lczcﬁcﬁc% paté de foie, fromage aux €95 | DUO DE RILLETTES
fines herbes, jambon beurre, andouille de Vire ) DE SAUMON ET CABILLAUD

195

La piece d'1kg

Les 2 pieces de 150qg,
soit 23,17€ le kg
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LAPERITIFS FROIDS.

CANAPES FROIDS "> N VERRINES

6 VERRINES
Avocat crevette x3
Surimi concombre x3

£ ASSORTIMENTS DE CANAPES €
90 FROIDS X12 _ 95

Canapés oeufs de lump x3, mousse jambon ail

o & fines herbes, surimi pamplemousse, jambon
Les 12 pieces de 220g, serrano pamp L Les 6 verirnes de 45g,

soit 35,91€ le kg soit 22,04€ le kg

T

sstv:
NSC EN

ASSORTIMENTS DE CANAPES
FROIDS X12

Canapés oeufs de truite x3, saumon fumeé x3,
poulet curry x3, andouille camembert x3

Q)

6 VERRINES 7 €
Thon, tartare de tomate x3, ’90

Ananas bacon x3

Les 6 verirnes de 45g, Les 12 pieces de 220q,
soit 22,04€ le kg soit 35,91€ le kg




LAPERITIFS FROI

ssivz RS
NSC EN

MINI CHOUX AU FOIE GRAS

€ MINI CHOUX AU FOIE GRAS
95 ET LEUR CHUTNEY ANANAS,
POMMIE ET POIRE (X6)

Les 6 pieces de 150g
soit 59,67€ le kg

LES SRVEYR!
D NS Cr

MINI BUN’S X12
Saumon fumé créme ciboulette, poulet roti,
jambon aux herbes

D

Les 270g,
soit 36,67€ le kg

%‘g’?" o 4@"«%"\% ‘if' N
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a!/

s SAVEURS w
f
o i B

NSC EN

ASSORTIMENT DE
CAKES APERITIFS

€
.90

Les 370g,
soit 13,24€ le kg

ASSORTIMENT DE CAKES
Chorizo poivrons, jambon olive, champignons
noix et lardons, saumon citron

LES SAVEYRS
D NSC EN

ASSORTIMENT
DE MINI WRAPS

£ ASSORTIMENT DE MINI
WRAP X12
,95 AJambon aux fines herbes, St Méret et
thon, guacamole, saumon, poulet curry
Les 290gq,
soit 27,41€ le kg
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DANS CAEN

SUSHIS ELABORES PAR NOS CHEFS

PLATEAU APERITIF

28 PIECES

4 makis. thon, 4 nigiris saumon,
4 makis saumon, 4 nigiris thon,

8 makis concombre 4 nigiris crevette
sésame

195

Le plateau de 570g,
soit 35€ le kg

PLATEAU FESTIF

60 PIECES

8 makis thon, 8 california poulet

8 makis saumon, crunchy

8 makis concombre 8 california saumon
sésame avocat

4 nigiris saumon,

4 nigiris thon €
4 nigiris crevette 39 95
’

Le plateau 900q,
soit 49,32€ le kg

RETROUVEZ LE RESTE DE NOTRE GAMME EN RAYON
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LES SAVEURS 7 Les SiVEpRS
DENSC FN DENSC FN

€ MINI NAVETTES HOT DOG X12 € MINI PIZZA TOAST X20
9’20 | stngg;%r:ﬂsoutordc cheddar ,95 JalEEn s
Les 360qg, Les 320q,
soit 25,56€ le kg soit 21,72€ le kg

LES SAVEPRS
DENSC FN

7 Vo
S TR A

FEUILLETTE SAUCISSE

€ MINI BURGERS €

90 DE BOEUF X12 90

Les 320q, Les 190qg,
soit 30,94 € le kg soit 25.79€ le kg

FEUILLETTE
SAUCISSE X16

Nature, sésame, pavot
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O@APERITIFS CHAUDS.

\ ssl

NSC

ASSORTIMENT DE
MINI BOUCHEES

\;

ASSORTIMENT DE MINI 8 5
90 BOUCHEES X24 20 | GOUGERES AU COMTE
2 4 allumettes jambon fromage, 4 saucisses 2
Les 320q, feuilletées, 4 bouchées escargot, 4 mini Les 120q,

/ 4 or .
soit 30,94€ le kg pizzas, 4 mini bouchées, 4 croques-monsieur

soit 26,67 € le kg

LES SAVEDR!
D NSC

PRAIRES FARCIES AU

TOAST PAIN D’EPICES BEURRE A L’AIL X12

€ . € PRAIRES FARCIES AU
TOAST PAIN D’EPICES X12 AL
4 ,90 Chevre chorizo ,90 ‘BE‘URRE A L’AIL X12
Prodlit décongels, ne ongele
Les 320q, Les 320q, ‘ ‘
soit 15,31€ le kg

soit 27,81 € le kg




_/eaENTREES FROIDES.

B EHEN

FOIE GRAS DE CANARD
S:

90 | LA TRANCHE

La tranche de 50q,
soit 98€ le kg

B EHEN

FOIE GRAS DE CANARD
A LA FIGUE

€
5 90 | LA TRANCHE

La tranche de 50q,
soit 118€ le kg

AT BT
NS 2 A '.-_", ‘:&k

il

FOIE GRAS DE CANARD
AU POMMEAU

€

;50 | LATRANCHE

La tranche de 50g,
soit 110€ le kg

LY
il

PATE EN CROUTE
SAVEUR CAENNAISE

€
95

La tranche de 100g,
soit 19,50€ le kg

LA TRANCHE

Foie gras, morilles, pistaches




SAUMON FUME
5

LES 4 TRANCHES LES 4 TRANCHES
,90 Saumon fumé par nos soins ,20 Truite fumée par nos soins
Elevé en Ecosse ou Norvege selon arrivage Elevée en Ecosse ou Norvege selon arrivage
Les 100q, Les 100g,
soit 49€ le kg soit 42€ le kg

TERRINE DE MERLAN g

SAUMON GRAVLAX ET CREVETTE

€

80 | LES 4 TRANCHES 80 | LA TRANCHE

Elevé en Ecosse ou Norvége selon arrivage
Les 100q, ! Y d ! = La tranche de 140q,
soit 48€ le kg soit 30€ le kg
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OLENTREES FROIDES. # 252

ssl ssl
NSC

NSC

COQUILLE
VERRINE ANANAS CREOLE W™l DE SAUMON BELLEVUE

LA PIECE 3,20 | LAPIECE

Ananas, carotte, riz, surimi

AN

La piéce de 120qg, La piéce de 150g,
soit 40,83€ le kg soit 21,33€ le kg

sstvsr LES SAVEDR
D NS CBE D NS C

TERRINE DE POISSONS SAUMON FARCI

€ €

LA TRANCHE LA TRANCHE
60 | 45 |

La tranche de 80g, La tranche de 100g,
soit 20€ le kg soit 34,50€ le kg




DEMI LANGOUSTE COCKTAIL

I 5 20 LA PIECE
3 Langouste, cocktail de crevettes, riz, tomate,
oeuf dur

La piece de 120qg,
soit 53€ le kg

LES SAVEDR!
D NSC EN

AUX DEUX SAUMONS

LA PIECE

Blinis, saumon cuit, saumon fumé,
mascarpone, oeufs de truite

.90

La piece de 150g,
soit 32,67€ le kg

REES FROIDES.

sstv:
NSC EN

VERRINE FRAICHEUR
AUX DEUX CELERIS

€
90

La piece de 140q,
soit 20,71€ le kg

LA PIECE

Saumon fumeé, céleri branche, céleri rave,
ceufs de truite

LES SAVEDR!
D NSC EN

DEMI LANGOUSTE
A LA PARISIENNE

155

La piece de 160g,
soit 49,38€ le kg

Langouste, macédoine, mayonnaise, oeuf dur,
tomate

‘ LA PIECE




/e ENTREES FROIDES. °

Y LEs SivEpRS LES SAVEURS
f DENSCREN DENS CREN

GALANTINE DE CANARD GALANTINE DE

AUX PISTACHES PINTADE FORESTIERE
1 1:
40 | LATRANCHE 35 | LATRANCHE

LE‘S SAVEPRS LE‘S SAVEPRS
NS C FN NS C FN

GALANTINE DE VOLAILLE -
AU POMMEAU GALANTINE DE VOLAILLE

1 30 | LATRANCHE 1 20 | LATRANCHE
La tranche de 80g, La tranche de 80q,

soit 16,25€ le kg soit 15€ le kg
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2€
00 | LAPIECE

La piéce de 120qg,
soit 16,67€ le kg

LES SAVEPRS N,

DNSC N

. ——-H\—-*A

BOUDIN BLANC
AUX TRUFFES

€
40 | LAPIECE

La piece de 120qg,
soit 20€ le kg

s SAVEDR

NSCN

BOUDIN BLANC
AU FOIE GRAS ET POMMES

20

La piece de 120g,
soit 18,33€ le kg

| LA PIECE

LES SEVEPRS
D NSC N

BOUDIN BLANC FORESTIER

| LA PIECE

20

La piece de 120q,
soit 18,33 € le kg



L ENTREES CHAUDES. #™ %

sstv: sstv:
NS C EN NS C EN

BOUCHEE AUX RIS DE VEAU BOUCHEE A LA REINE

€ €
3 O0 | LAPIECE 2 65 | LA PIECE

La piece de 150g, La piece de 150q,
soit 26€ le kg soit 17,67€ le kg

sstv:
NSC EN

sstv:
NSC EN

AUMONIERE DE LOTTE,

BOUCHEE SAINT-JACQUES ET FONDUE
AUX FRUITS DE MER DE POIREAUX —
€
90 | LAPIECE ,20 | LA PIECE

soit 26€ le kg soit 28€ le kg
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LES SAVEDR! | LES SEVEDR
D NSC EN D NSC EN

I ST MEDAILLON D’EFFILOCHE
VOL AU VENT DE LA MER E5%*"Bl DE CANARD ROSSINI

90 | LAPIECE 20 | LAPIECE
La piéce de 150g, La piéce de 120q,
soit 26€ le kg soit 43,33€ le kg

N\
sstv: S sstv:
NSC EN NSC EN

CASSOLETTE DE SAINT-
FEUILLANTINE JACQUES AUX AMANDES
DE RIS DE VEAU TORREFIEES g

€ €
95 | LAPIECE ,60 | LAPIECE

La piéce de 150q, La piéce de 120qg,
soit 39,67€ le kg soit 46,67€ le kg
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COQUILLE SAINT-JACQUES

AU NOILLY PRAT VERRINE TERRE ET MER
€ € ‘
,20 | LA PIECE ,90 lP-oI?mF;}rEr?SEoinl—Jocquc&

FEUILLETE DE

AUMONIERE DE RIS DE VEAU SAINT-JACQUES
ET ANDOUILLE DE VIRE AUX PETITS LEGUMES
3€ ‘ € ‘
90 | LA PIECE 20 | LA PIECE

soit 26€ le kg soit 28€ le kg




,,i,rw

& A7)

\'1‘
)’

LENTREES CHAUDES.

P ’ "* LES ShvEpRs N v . 7 LEs SVEDR
#Y pinscien \ ¥ W/ Sivs chen

l

TOURTE DE FAISAN
AU FOIE GRAS

€

90 | LAaPIECE

La piéce de 150g,
soit 39,33€ le kg

ssivt
NS C EN

ssivt
NS C EN

CROUSTILLANT R
D’ANDOUILLE POMME FEUILLETE DE SAUMON
CAMEMBERT A LA FONDUE DE POIREAUX
S
90 | LAPIECE 90 | LAPIECE

soit 19,33€ le kg soit 40,83€ le kg




LGVIANDES,

LES SAVEPRS
DENSC FN

LES SEVEPRS
DENSC FN

MIGNON DE PORC
ROUGE ET COGNAC

€ €

AU PESTO DE PISTACHE

90 | LAPART 90 | LAPART
La part de 215g, La part de 220q,
soit 27,44€ le kg soit 26,82€ le kg

LE‘SS‘VE RS
DENSC FN

LE‘SS‘VE RS
DENSC FN

FRICASSEE DE CHAPON
AUX MORILLES

MAGRET DE CANARD AUX
DRAGEES MIEL ET EPICES

© €
90 | LAPART 90 | LAPART

La part de 220q,

soit 31,36€ le kg La part de 250g,

soit 23,60€ le kg




LES SAVEPRS
DENSC EN

SUPREME DE PINTADE
AU MONTBAZILLAC

€

90 | LAPART

La part de 200g,
soit 34,50€ le kg

LES SAVEDR
D NS C EN

POULARDE AU JUS
DE TRUFFES

€

90 | LAPART

La part de 220g,
soit 26,82€ le kg

LVIANDES

LES SAVEDR!
D NS C EN

FONDANT DE VEAU SAUCE
FOIE GRAS ET GIROLLES

€

90 | LAPART

La part de 250q,
soit 27,60€ le kg

LES SAVEDR!
D NS C EN

CROUSTILLANT DE JOUE @
DE BOEUF ET SAINT-

JACQUES POELEES

€

90 | LAPART

La part de 220qg,
soit 26,82€ le kg




L POISSONS

BROCHETTE DE LA MER
SAUCE EXOTIQUE -

€

50 | LAapiEcE

La piece de 220q,
soit 29,55€ le kg

B[is SAVEPRS

NS CREN

FILET DE BAR SAUCE
BEURRE BLANC ET POMMES

56
90 | LA PART

La part de 220g,
soit 26,82€ le kg

LES SAVEPRS
DENSC FN

MEDAILLON DE LOTTE
AU CIDRE, LARD ’
ET A LA CREME D’ISIGNY

€

50 | LAPART

La part de 220q,
soit 28,18€ le kg

LEiSS‘VE RS
DENSC FN

~ % 2

SAUMON ESCALOPE
ET JULIENNE DE LEGUMES
A L’ORANGE

5€
90 | LA PART

La part de 220q,
soit 26,82€ le kg




L POISSONS.

u‘ssivz RS
NS C FN

DENS CREN
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Y LES SAVEPRS 1
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NAGE DE POISSONS
ET CRUSTACES AU BANYULS

LA PIECE LA PART
5 :90 Saint-Jacques, gambas, saumon, cabillaud 6 320 |

La part de 220g La part de 220qg,
soit 26,82€ le kg soit 28,18€ le kg

FILET DE ST PIERRE
ET CREME DE CHAMPAGNE

LE‘S SAVEPRS LE‘S SAVEPRS
DENSC FN DENSC FN

COROLLE DE SOLE FRICASSEE DE SAINT-
ET SAINT-JACQUES SUR JACQUES ET GAMBAS |
SON VELOUTE DE HOMARD SAUCE HOMARDINE

5€ | LA PART € LA PIECE
,90 ’90 gg:gé}éc;cqucs‘ gambas, carottes, girolles,

La part de 220g La part de 220g
soit 26,82€ le kg soit 26,82€ le kg
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LES SAVEPRS LES SAVEPRS
DENS CBEN DENSC ;N

ECRASE DE POMMES DE FAGOTS D’HARICOTS
TERRE A LA CREME D’ISIGNY [ REVISITES

15 . €
O5 | LAPIECE 1 20 | LES 2 PARTS

La piéce de 120qg, Les 2 parts de 60g,
soit 16,65€ le kg soit 10€ le kg

Lsissivs RS
NS C ;N

LE‘S SHVEPRS

NS CREN

,ﬁ,f_‘___a.-—"' o}

MOUSSELINE DE PATATE

DOUCE ET PANAIS POELEE FORESTIERE

S €
95 | LAPIECE 95 | LAPIECE

La piéce de 120g, La piece de 120g,
soit 16,25€ le kg soit 16,25€ le kg




LES SAVEPRS LsissiVE RS
DENSC ;N

NS CREN

RISOTTO CREMEUX ;
A LA TRUFFE M GRATIN DE BOYARDISE

2%0 | LA PIECE 1?95

La piéce de 120qg, La piéce de 120q,
soit 19,17€ le kg soit 16,25€ le kg

LA PIECE

Pommes de terre, courgettes et tomates

Lsissivs RS
DENSC ;N

Lsissivs RS
DENSC ;N

GRATIN DAUPHINOIS __.—
AU COMTE

GRATIN DE CHAMPIGNONS
AUX TRUFFES

1€ \ 1€ \
95 | LA PIECE 95 | LA PIECE

La piece de 120g, La piéce de 120g,
soit 16,25€ le kg soit 16,25€ le kg




)E MER.

PLATEAU
D’HUITRES

12 HUITRES N°3 DE NORMANDIE
Alliances Locales - Les | s
< A f—[ Heattraos
Huitres Iodélices ol A

L
dnde Ty

ALGUES DE DECORATION
(150q)

1 CITRON
2 RINCES DOIGTS

€
95

LE PLATEAU
PREPARE PAR NOS CHEFS

Poids variable

PLATEAU
TOURTEAU

1 DEMI TOURTEAU CUIT
Péché en Atlantique Nord Est

10 BULOTS CUITS
Péchés en Atlantique Nord Est

CREVETTES GRISES 50G
Péchées en Atlantique Nord Est

10 CREVETTES ROSES CUITES 60/80
Elevées en Equateur ou autres pays

1 CREVETTE ROSE SAUVAGE CUITE 10/20
Péchée en Océan Indien

2 LANGOUSTINES 20/30
Péchées en Atlantique Nord Est

1 DEMI CITRON
1 RINCE DOIGT

€
95

LA PART
PREPARE PAR NOS CHEFS

Poids variable



PLATEAU PINCES

2 PINCES DE TOURTEAU CUITES 12/20
Péchées en Atlantique Nord Est

10 BULOTS CUITS
Péchés en Atlantique Nord Est

CREVETTES GRISES 50G
Péchées en Atlantique Nord Est

10 CREVETTES ROSES CUITES 60/80
Elevées en Equateur ou autres pays

1 CREVETTE ROSE SAUVAGE CUITE 10/20
Péchée en Océan Indien

2 LANGOUSTINES 20/30
Péchées en Atlantique Nord Est

1 DEMI CITRON
1 RINCE DOIGT

€
=S

LA PART
PREPARE PAR NOS CHEFS

Poids variable

PLATEAU HOMARD

1 DEMI HOMARD CUIT 350/650G
Péché en Atlantique Nord Est

10 BULOTS CUITS
Péchés en Atlantique Nord Est

CREVETTES GRISES 50G
Péchées en Atlantique Nord Est

10 CREVETTES ROSES CUITES 60/80
Elevées en Equateur ou autres pays

1 CREVETTE ROSE SAUVAGE CUITE 10/20
Péchée en Océan Indien

2 LANGOUSTINES 20/30
Péchées en Atlantique Nord Est

1 DEMI CITRON
1 RINCE DOIGT

25’5

LA PART
PREPARE PAR NOS CHEFS



ateau
L%GOUSTE.

1 DEMI LANGOUSTE
Péchée en Atlantique Centre Ouest

Produit décongelé

10 BULOTS CUITS
Péchés en Atlantique Nord Est

50G DE CREVETTES GRISES
Péchées en Atlantique Nord Est

10 CREVETTES ROSES CUITES 60/80
Elevées en Equateur ou autres pays

1 CREVETTE ROSE SAUVAGE CUITE 10/20
Péchée en Océan Indien

2 LANGOUSTINES 20/30
Pécheées en Atlantique Nord Est

1 DEMI CITRON

1 RINCE DOIGTS

€
95

LA PART
PREPARE PAR NOS CHEFS

POIDS VARIABLE
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1 PINCE DE KING CRABE**
Péché en Océan Pacifique

Produit décongelé
**Crabe Royal

10 BULOTS CUITS
Péchés en Atlantique Nord Est

50G DE CREVETTES GRISES
Péchées en Atlantique Nord Est

10 CREVETTES ROSES CUITES 60/80
Elevées en Equateur ou autres pays

1 CREVETTE ROSE SAUVAGE CUITE

10/20
Péchée en Océan Indien

2 LANGOUSTINES 20/30
Péchées en Atlantique Nord Est

1 DEMI CITRON

1 RINCE DOIGTS

€
95

LA PART
PREPARE PAR NOS CHEFS

POIDS VARIABLE




FROMAGES.

PLATEAU “APERO”

TETE DE MOINE
Au lait cru de vache (80q)

MIMOLETTE VIEILLE
Au lait de vache pasteurisé (100q)
TOMME A L’AIL DES OURS
Au lait de vache pasteurisé (100q)

TOMME DE SAVOIE
IGP** Au lait cru de vache (120q)

COMTE 6 MOIS
AOP* Au lait cru (100q)

CROTTIN DES ALPINES
Fromage fermier au lait cru entier de chévre (80q)

Le plateau de 580q,
soit 29,14€ le kg

PREPARE PAR NOS CHEFS

PLATEAU
NORMAND

Plateau pour 6 personnes composé de :

COEUR DE NEUFCHATEL
AOP* au lait cru (200q)

LIVAROT JORT
AOP* au lait cru (250qg)

CAMEMBERT D’ISIGNY
AOP* au lait cru (250q)

PONT L’EVEQUE JORT
AOP* au lait pasteurisé (220q)

19

Le plateau de 920g,
soit 19,46€ le kg

40 @ *AOP : Appellation d'Origine Protégée *%IGP : Indication Géographique Protégée pREpARE PAR NOS CHEFS



PLATEAU
MONTAGNARD

Plateau pour 8 personnes composé de :

ROQUEFORT PAPILLON
AOP* au lait cru de brebis (150q)

TOMME DE SAVOIE
48% rives du fier IGP** au lait cru (200q)

CHEVROT CENDRE
Au lait cru de chévre (150q)

COMTE 24 MOIS
AOP* au lait cru (250q)

EMMENTAL
Au lait cru (250q)

235

Le plateau de 1kg
PREPARE PAR NOS CHEFS

PLATEAU FESTIF

Plateau pour 10 personnes composé de :
CROTTINS DE CHAVIGNOL
AOP* au lait cru (200qg)

SAINT NECTAIRE FERMIER
AOP* au lait cru (200q)

DUO ROYAL BRIE TRUFFE
Au lait cru (200q)

FOURME D’AMBERT FERMIERE
AOP* au lait cru (200qg)
TOMME FLEUR DES ALPES

Au lait pasteurisé (200q)

COMTE 24 MOIS
AOP* au lait cru (250q)

3l

Le plateau de 1,250kq,
soit 26,32€ le kg

PREPARE PAR NOS CHEFS
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BUCHE EXOTIQUE

ANANAS COCO
e 13% 18%

LA BUCHE LA BUCHE LA BUCHE
8/10 personnes

Biscuit amande, crémeux vanille,
mousse praling, croquant praliné

4/6 personnes 8/10 personnes 4/6 personnes

K 4009 €/le kg )

Egalement disponible en bichettes x2 au prix de 4,90€ les 160g soit 30,63€ le kg Egalement disponible en bichettes x2 au prix de 4,90€ les 160g soit 30,63€ le kg

Génoise cacao, croquant praline,
mousse chocolat noir, velours
brun

@
Q
S
<)

13 20 1 ; .90
UABD > LA BOCHE citrons, mousse fraise LA BOCHE

4/6 personnes 8/10 personnes 4/6 personnes 8/10 personnes
! t /e k X soit ¢

Biscuit joconde, croquant citron 13€ 18 E
meringué, crémeux aux deux ’90 ’50
LA BUCHE

ol 5 €/le kg ) ), K

Egalement disponible en bichettes x2 au prix de 4,90€ les 160g soit 30,63€ le kg Egalement disponible en bichettes x2 au prix de 4,90€ les 210g soit 23,33€ le kg

L) g%§ ES \\ ‘e"é:ésq"'/

1
i

o



|
T/ SIS
\%gb"vé
N (A
\‘g‘% NG f‘éﬁ
%

cB;lEJngEECHEESECAKE 80 Pl BUCHE 3 CHOCOLATS

€ Biscuit joconde, croquant
’90 chocolat blanc, compote cerise

Génoise cacao, croquant
chocolat noir, mousse chocolat

LA BUCHE noire, mousse vanille cheesecake LA BUCHE LA aucns blanc, mousse chocolat noir
4/6 porsonnes 8/10 personnes 4/6 personnes 8/10 personnes
" el kg " 475 €/l kg e
Eqalement disponible en bachettes x2 au prix de 4,90€ les 160g soit 30,63€ le kg Egalement disponible en bichettes x2 au prix de 4,90€ les 160g soit 30,63€ le kg

BUCHE PISTACHE =~ ¢ R
FRUITS ROUGES = : BUCHE PIEMONT

. P Dacquois noisette, crémeux
Croquant pistache, gélifié
caramel noisette, mousse
cassis, mousse fraise-
. chocolat lait

framboise
LA BUCHE BUCHE LA BUCHE LA BUCHE
4/6 pcrsonncs 8/10  personnes 4/6 personnes 8/10 Pcrsanncs
) elekg 4 /.75 €/lo kg ] kg

Egalement disponible en blchettes x2 au prix de 4,90€ les 160g soit 30€ le kg




25 ev‘é:é

N

GBOULANGERIE. 7%
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PAIN DE SEIGLE CITRON A 4 PETITS PAINS INDIVIDUELS
o | e P L S—

Sean ol e

PAIN D’EPICES | : PAIN AUX FIGUES |

2%0 | LA PIECE €8O | LA PIECE

La piéce de 250q, La piéce de 300qg,
soit 11,60€/le kg soit 6€/le kg

Disponible en libre-service dans votre rayon boulangerie
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LA CORBEILLE
PREPAREE PAR NOS PRIMEURS Composition selon arrivage

POIDS VARIABLE




LES SAVEURS
DANS CMEN

ELABORE PAR NOS CHEFS




LES §

QUL eat—ce gue
EURS DANS CAEN ?

LES' SAVEURS DANS CAEN, c’est avant tout une
aventure humaine et culinaire. Chaque jour, nos chefs et

leurs équipes s’investissent dans notre cuisine dite

“centrale”, située a Hérouville-Saint-Clair, a 10 minutes

de votre Centre E.Leclerc Caoen.

4

fabriqués sur place,

culinaires.

Dotée de laboratoires spécialisés (traiteur, poissonnerie,
boucherie, etc.), LES SAVEURS DANS CAEN vous
proposent une large gaomme de produits variés allant des
entrées froides aux desserts, en passant par les viandes

cuisinées et les fruits de mer.

L’objectif ? Vous proposer

des produits frais,
respectant notre engagement

pour la qualité et l'authenticité de nos préparations

Depuis son ouverture en novembre 2020, cette
structure regroupe une trentaine de professionnels
qualifiés, vous proposant toujours plus de produits de
qualité, majoritairement d’origine locale, et fabriquées

avec passion dans nos ateliers.
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E.Leclerc
CAEN

24 RUE LANFRANC, 14000 CAEN
02 3185 75 61

OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI
DE 9HOO A 20H

ElOE- 14

MANGER ET BOUGER

Ces offres sont valables pendant toute la durée de I'opération sauf mentions contraires en pages intérieures, affichage en magasin et sous réserve d'erreurs typographiques. Les photos de ce catalogue sont
des suggestions de présentation. Photos non contractuelles. Ne pas jeter sur la voie publique.




