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N'oubliez pas de passer vos commans de viandes et volailles
jusqu’au dimanche 21 décembre 2025




N’oubliez pas
de passer
vos commandes
de viandes et volailles

jusqu’au
Dimanche
21 décembre

Jo conseil de noteesommelice &

Saint-Joseph Verrier
2022

Idéal pour accompagner des viandes

au caractere affirmé, aprés une aération
d’une vingtaine de minutes pour révéler
toute sa profondeur. Ce millésime sassocie
particuliérement bien avec le gibier.

A servir entre 16 et 18 °C
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Crozes-Hermitage Combat
2023

Aprés quelques minutes daération, il révélera
la finesse de ses arémes floraux et sa belle
fraicheur. Il accompagne parfaitement un réti
de veau, une volaille grillée ou un filet mignon.
Aservirentre 15et 17°C

75cl
Soit 21,87 € le litre
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NOUS TRAVAILLONS 100% DE VOLAILLES FRANGCAISES



~ Les plats estampillés de la Toque
@ Plaisirs des Mets sont

fabriqués dans nos ateliers

Farce nature 3 viandes
Farce Forestiére

Farce Marron-Armagnac
Farce Morilles-Vin blanc

Farce Cépes-Vin blanc
Farce Foie Gras-Armagnac

Pour les fétes de fin d'année,
) votre Chef boucher sélectionne

' A @@k, & 1GENISSE CHAROLAISE
/e consedl de notee sommelice % ( - primée au concours
¢ 4 de Charolles 2025

le dimanche 7 décembre 2025

Saint-Joseph Mourier =
2023 1

Avec une courte aération, afin de libérer toute
la gourmandise du fruit et la fraicheur de sa
structure. Il sSaccorde particulierement bien
avec des viandes blanches.

A servir entre 16 et 18 °C B ; .
Carrés Maturés 30 jours

(Salers, Aubrac, Montbéliarde)

Viande du Monde

(Angus, galice, Simmentale, Wagyu, etc..)

75 cl
Soit 31,85 € le litre

Ouvert dimanche 14 et 21 Décembre de 9 a 18h
le mardi 23 de 8h a 20h, le mercredi 24 de 8h a 18h, le mercredi 31de 8h a 18h30

Typoman



